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Nature et  terroir

JOUR 1

12 h 30 • Déjeuner

15 h 00 • Visite guidée du Haras National du Pin. Véritable temple 
du cheval, l’un des plus célèbres haras nationaux vous ouvre les portes 
de ses écuries et manèges pour parcourir l’histoire de plus de deux 
siècles d’élevage du cheval en France. 

19 h 00 • Accueil du groupe à l’hôtel dîner/ logement

JOUR 2

10 h 00 • Visite guidée de la fromagerie Durand (fromagerie fermiè-
re) à Camembert. Découverte de la fabrication du camembert au lait 
cru, le seul labellisé « AOC Camembert de Normandie ».

12 h 00 • Déjeuner 

15 h 00 • Visite du Mémorial de Montormel. Focus sur la fi n des 
combats de la bataille de Normandie.

16 h 30 • Visite d’une cave cidricole et dégustation

19 h 30 • Retour à l’hôtel pour le dîner / logement

JOUR 3

10 h 00 • Visite guidée de l’entreprise Bohin, dernier fabricant 
d’aiguilles, épingles de nourrice…     
Vous découvrirez tous les secrets de fabrication en partant d’un fi l 
d’acier, l’empointement, le perçage des chas, le polissage, le limage 
des joues…, etc. La visite guidée et commentée par le personnel de 
fabrication se termine par la salle d’exposition.

12 h 30 • Déjeuner 

Départ, fi n de nos prestations

“Carte postale normande”
3 jours / 2 nuits • 135 km

 Le prix comprend : 
• L’hébergement en chambre double en hôtel **
   (hébergement possible en ***, devis sur 

demande)
• Les petits déjeuners
• Les repas boissons comprises
• Les entrées /visites mentionnées au programme

 Le prix ne comprend pas : 
• Le transport
• Le supplément chambre individuelle
• L’assurance voyage
• L’assurance bagages
• Les dépenses personnelles

Prix : à partir de

216,50 euros/pers
A part i r  de  20  personnes  payantes

Venez découvrir tous les terroirs 
de l’Orne en Normandie. Terre 
d’élevage par excellence, le 
cheval y est roi. Berceau des 
saveurs, vous y dégusterez nos 
meilleurs fromages.
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